
vv vegetarisch vegan

W I N T E R K A R T E

Cremige Waldpilzsuppe  v    					     7,50 €

Butternut-Kürbissuppe  v   				    	 6,50 €

Karamellisierter Ziegenkäse  v  
auf rote Beete Carpaccio	 8,50 €

Wilder Flammkuchen
mit Wildschweinschinken und dreierlei Zwiebeln	 14,50 €

Wildburger
mit Hirsch- und Wildschweinfleisch, geschmorten Zwiebeln,  
gebratenen Pilzen, Feldsalat, Gürkchen und Cumberlandmayo 
in einem Kürbiskernbrötchen	 16,00 €

2 Wildbratwürste
mit Kartoffelgratin, geschmorten Zwiebeln und Senfsauce	 19,50 €

2 Rinderrouladen
dazu hausgemachte Spätzle und Rotkohl	 22,50 €

Schweinebäckchen
in eigener Sauce mit gebratenen Zwiebeln, knusprigen Wedges  
und einem kleinen Salat	 21,50 €

Hirschbraten
in einer Rotweinsauce, dazu eine mit Preiselbeeren gefüllte Birne,  
Spätzle und Apfelrotkohl 	 24,50 €
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H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N

Wir begrüßen Sie herzlich in unserem Hotel und Restaurant Wenninghoff, das nun 
bereits in der fünften Generation geführt wird. Mit viel Liebe zum Detail haben 
wir versucht, für Sie eine angenehme Atmosphäre zu schaffen. Unsere Verbunden-
heit mit der Region und der Umwelt sollen Sie auch bei Speis und Trank spüren.  
Wir haben uns zum Großteil auf regionale und nachhaltige Produkte konzentriert - 
unter anderem beziehen wir unser Fleisch vor Ort aus einem Umkreis von fünf 
Kilometern. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit! 

 
Mona und Niels und das gesamte Team 
vom Landgasthaus Wenninghoff

Man kommt als Gast und geht als Freund.



vv vegetarisch vegan

V O R S P E I S E N

Bruschetta    
mit Tomatenwürfeln und frisch geriebenem Parmesan	 6,00 €

Warmer Fetakäse im Speckmantel
mit Ahornsirup karamellisiert, auf einem Salatbett
und mit einem Honig-Senf Dressing	 8,90 €

Räucherlachs mit Kartoffelrösti
mit Kräuterrahm und Salatbeilage	 8,50 €

v

A U S  D E M  S U P P E N T O P F

Rinderkraftbrühe
mit Markklößchen und Eierstich, dazu Baguette	 5,50 €

Karotten-Ingwer Suppe
getoppt mit einer Kern-Kräutermischung	 6,00 €                            

Zwiebelsuppe „Französische Art“   
mit einem Schuß Pernod und Käse überbacken	 6,00 €
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F L E I S C H G E R I C H T E

Schweineschnitzel „Westfalen Art“	 16,50 €
mit Bratkartoffeln, Rührei und Speck	 klein   13,50 €                        

Schweineschnitzel „Münsterländer Art“
mit gebratenen Champignons, Zwiebeln	 16,90 €
und Pommes Frites                                 	 klein   13,50 €

Zwei Schweineschnitzel
wahlweise mit Teufel- oder Champignonsauce, 	 15,90 €
dazu Pommes Frites	 klein   12,50 €

Hähnchenschnitzel „Miami“
mit Pfirsich und Käse überbacken, dazu Röstis 	 14,50 €
und ein Gläschen Preiselbeeren	 klein   13,50 €

Hähnchenknusperschnitzel
mit mediterranem Gemüse	 15,00 €                     
und Pommes Frites	 klein   12,00 €

„Dreierwalder Pfanne“
mit Hähnchenschnitzel, Schweinerückensteak,                    
Schweineschnitzel, Spiegelei, gebratenen Champignons                
und Bratkartoffeln	 22,50 €

Filet vom Jungschwein im Ganzen gebraten
an feiner Käsesauce, dazu Pfannengemüse 
und Kartoffelkroketten	 21,90 €

Saftiges Rumpsteak 
mit frischen Wiesenchampignons, Kräuterbutter
und jungen Kräuter-Kartoffeln	 300 gr.   29,50 €

Pfeffer Rumpsteak
an pikanter Madagaskar-Pfeffersauce
und Rösti	 300 gr.   29,50 €



vv vegetarisch vegan

F I S C H G E R I C H T E

In Butter gebratenes Lachsfilet
mit mediterranem Gemüse, Bandnudeln, Parmesankäse
an Weißweinsauce	 20,90 €

Gebratenes Zanderfilet
mit Ratatouille Gemüse und Bratkartoffeln	 24,50 €

F L A M M K U C H E N

„Elsässer Art“
mit Schinkenwürfeln und dreierlei Zwiebeln	 11,50 €

„Rikas Liebling“  
mit Zucchinischeiben, Tomaten, Paprika, Knoblauch,
Fetakäse und Basilikumpesto	 12,50 €
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vv vegetarisch vegan
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B U R G E R

„Wenninghoffs Spezial Burger“
mit 200 gr. Rindfleisch, frischen Zwiebeln, Salat, Gurken, 
Röstzwiebeln und Tomaten	 14,00 €

„Lady Burger“
mit Hähnchenbrustfilet in einem Ciabatta-Brötchen,                    
Pesto-Mayonnaise, Rucola, Tomaten und Parmesan                    
wahlweise auch „Vegetarisch“ mit einem Spinatrösti-Taler	 14,50 €

„Pulled Pork Burger“
mit saftigem Pulled Pork, Rotkohlsalat, Gurken und
geschmorten Zwiebeln	 15,00 €

„Dolce Vita Burger“
mit Hähnchenbrustfilet im Kürbiskernknuspermantel mit Feta überbacken, 
im Focaccia-Brötchen mit getr. Tomaten, mediterranem Gemüse, 
Tomaten-Salsa-Mayo und Salat	 14,00 €

Wählen Sie eine Beilage
Pommes Frites       oder Bratkartoffeln	 3,50 €
Süßkartoffel-Pommes	 4,50 €
Wedges, Röstis oder Kartoffelkroketten	  3,00 €                                        

Belegen Sie Ihren Burger zusätzlich wahlweise mit:
doppelt Fleisch	 4,00 €
Cheddar Käse	 1,50 €
Bacon 	 1,50 €
Jalapenos 	 1,00 €

Welcher würzige Dip darf es zu Ihrer Beilage sein?
klassische Mayonnaise	 0,50 €
Tomaten-Ketchup	 0,50 €
Cocktailsauce	 0,60 €
Sour Cream	 0,60€
Pesto Mayonnaise	 0,60 €
Tomaten-Salsa-Mayo	 0,60 €
Barbeque Mayonnaise	 0,60 €
Ajoli	 0,70 €
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vv vegetarisch vegan

V E G E T A R I S C H E S ,  

V E G A N E S  U N D  S A L A T E

Gebackener Fetakäse     
mit mediterranem Ofengemüse, gerösteten Pinienkernen
und ofenfrischem Baguette	 13,50 €

Kartoffelrösti mit Spinatfüllung   
mit gebratenen Kräuter-Champignons, Kräuterrahm 
und einer bunten Salatschale	 14,50 €

Wennis Couscous Bowl   
mit mediterranem Pfannengemüse, gerösteten Tofuwürfeln, 
Kichererbsen, Tomaten, Gurken, Rucola, Cashewkernen 
dazu Erdnusssauce oder Essig-Öl-Vinaigrette	 13,50 €

Falaffelspieß    
mit Süßkartoffelpommes, Ajoli  
und einem kleinen Salat	 12,50 €
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vv vegetarisch vegan

V E G E T A R I S C H E S ,  

V E G A N E S  U N D  S A L A T E

Großer Salatteller 
mit verschiedenen Blattsalaten, Tomaten, Paprika und Obst,
dazu ofenfrisches Baguette und einem Dip	 12,90 €
 
Unsere Toppings:
Hähnchenbruststreifen	 15,90 €
mediterranes Pfannengemüse    	 14,90 €
Feta im Speckmantel	 14,90 €
gebratener Fjordlachs	 16,90 €
Räucherlachs	 16,90 €
gebratene Champignons   	 14,90 €
Rumpsteakstreifen mit Kräuterbutter	 18,90 €

Kleiner bunter Salatteller   
mit verschiedenen Blattsalaten und Früchten	 5,50 €

„Junge Kräuter-Kartoffel“
Drillinge geschwenkt in Kräuter-Knoblauch Pesto  
und feiner Salatbeilage	 8,50 €
 
Wahlweise mit:
Räucherlachs 	 13,90€
Hähnchenbruststreifen	 12,90€
gebratenen Champignons  	 11,90€
Rumpsteakstreifen mit Kräuterbutter	 15,90€
mediterranem Gemüse und Feta überbacken 	 12,90€

Salatdressing
Joghurt-Sahne      , French      ,  
Orange-Senf        oder Essig-Öl-Vinaigrette
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S Ü S S E S

Wenninghoffs Herrencreme
mit einer feinen Rumnote	 4,50 €

Himbeer Panna Cotta
mit weißer Schokolade	 6,00 €

Parfait
Hausgemachtes „halbgefrorenes“ Eis,
saisonal wechselnd	 6,50 €

Eisschokolade
Kakao mit einer Kugel Bourbon-Vanilleeis,
dazu einen Schuss Baileys, getoppt mit einer Sahnehaube	 6,00 €

Schokoladige Crème brûlée
verfeinert mit Tonkabohne 	 5,50 €
          

Warme Küche von 17:30 bis 21:00 Uhr

Einige unserer Lebensmittel und Getränke enthalten Zusatzstoffe.  
Diese Liste können Sie bei unserem Servicepersonal erfragen. 
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